
Dessert déjeuner
ランチデザート

Entrée au choix
前菜1品お選び下さい

Salade aux légumes et agrumes
シトラスフルーツと野菜のサラダ
Assortiment de légumes grillés 

et marinés au yuzu
柚子でマリネした野菜のグリル
Saumon mariné à la menthe 

et son melon frais
フレッシュサーモンのマリネ
ミントの香り メロン添え

Ballotine de poulet 
à la betterave

チキンとビーツのバロティーヌ
Terrine de poisson 

à la noix de saint Jacques
魚とホタテのテリーヌ
Tartiflette chaude,

traditionnelle au reblochon
ルブロションチーズの
タルティフレット

\650

Dessert au choix
デザートプレートよりお選びください

Boissons
ランチドリンク

Bière, Sparkling, Vin Blanc, Vin Rouge
アサヒス―パードライ、スパークリングワイン、白ワイン、赤ワイン

\700

Plat au choix
メイン1品お選び下さい

Filet de rascasse au four, 
velouté d’edamame et huile de basilic

カサゴのロティ
枝豆のヴルーテ バジルオイル

Gambas à l’ail, 
spaghetti à l’encre de seiche
大海老のポワレ ガーリック風味

イカスミのスパゲティ添え
Espadon grillé aux herbes, 
salade de choux citronné
メカジキのハーブグリル

レモン風味のキャベツサラダ
Blanquette d’agneau et son riz pilaf
仔羊のブランケット ピラフ添え

Bavette au fromage bleu 
et ses pommes de terre écrasées

牛バベットのグリル ブルーチーズソース
じゃがいものエクラゼ

Demi-poussin rôti aux épices,
taboulé de couscous et sauce basquaise
雛鳥のロティ クスクスのタブレ添え

バスク風ソース
Confit de canard, carottes caramélisées

(+1200)
鴨もも肉のコンフィ 
人参のキャラメリゼ

MENU déjeuner
メニュー デジュネ

\2700

MENU DU CHEF \4200
メニュー デュ シェフ（全6品）

Magret de canard coloré 
et sa polenta, sauce miel

マグレ鴨のロティ
ハチミツのソース ポレンタ添え

Gaspacho et glace à la pistache
ガスパチョ

ピスタチオアイスを浮かべて

Crème brûlée
クレームブリュレ

Hareng fumé et légumes à l’huile
ニシンの燻製と野菜

+ +

+

Amuse-Bouche du moment
本日のアミューズ

Café ou thé
コーヒー／紅茶

+
Méroux poché en nage

ハタのナージュ +

Menu déjeuner

Soupe
本日のスープ

Pain et beurre
パンと自家製バター

café ou thé
コーヒー/紅茶

+ +

+

Boisson fraîche 
ソフトドリンク

+
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