
Amuse-Bouche
アミューズ

Pain traditionnel français 
et beurre au sel de Guérande 

et à la gousse de vanille
パンと自家製バター

Entrée 1 前菜 
Duo de canard: foie gras 
et sa rillette à la pistache
鴨フォアグラのテリーヌと
鴨とピスタチオのリエット

***

Entrée 2 前菜 
Tartare de magret de canard 

aux zestes de citron vert
マグレ鴨のタルタル ライムの香り

***

Viande お肉料理 
Hachis parmentier 
de confit de canard
鴨とじゃがいもの

アッシェ・パルマンティエ
***

Dessert
Tarte du moment 

et sa boule de glace
本日のタルト
アイス添え

Café ou thé
コーヒー/紅茶

Le Canard       
メニュー カナール

(全6品)

\6300

Amuse-Bouche
アミューズ

Pain traditionnel français 
et beurre au sel de guérande

et à la gousse de vanille
パンと自家製バター

Entrée 1 前菜 １
Gaspacho et sa glace à la pistache

ガスパチョ
ピスタチオのアイスを浮かべて

***

Entrée 2 前菜 2
Saumon mariné à la menthe 

et son fruit de saison
フレッシュサーモンのマリネ

ミントの香り
フルーツ添え

***

Poisson お魚料理 
Noix de Saint Jacques rôties 

en nage d’edamame
ホタテのロティと
枝豆のナージュ

***

Viande お肉料理 
Magret de canard au four,

pôelée de carottes, sauce au poivre
マグレ鴨のオーブン焼き

人参のポワレ
コショウのソース

***

Dessert
Crème brûlée

クレームブリュレ

Café ou thé
コーヒー/紅茶

\7500

Le Parisien
メニュー パリジャン

(全7品)

2 H  +\3500 / 1P
1.5 H  +\2700 / 1P

Avec boisson à volonté 
上記メニューに

飲み放題をお付けいただけます
10% de service seront additionnés 

à la facture
表示価格は税込。

別途サービス料10％を加算させて
いただきます

Les menus du soir

Le Charbon
メニュー シャルボン

(全6品)

Amuse-Bouche
アミューズ

Pain traditionnel français 
et beurre au sel de guérande

et à la gousse de vanille
パンと自家製バター

Entrée 前菜 
Barbecue de légumes grillés 

et marinés au yuzu
柚子でマリネした野菜のバーベキュー

***

Poisson お魚料理 
Brochette d’espadon aux sésames, 
sauce aux herbes et son taboulé

ゴマをまぶしたメカジキのブロシェット
タブレ添え ハーブのソース

***

Viande お肉料理 
Brochette de bavette, 

pomme de terre écrasée 
et sauce au fromage bleu
牛バベットのブロシェット
じゃがいものエクラゼ
ブルーチーズのソース

***

Dessert
Brownie au chocolat 
et sa glace vanille

チョコレートブラウニー
バニラアイス添え

Café ou thé
コーヒー/紅茶

\5700
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