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Gaspacho, glace a la pistache
HA/XF 3
EREFATAREFENNT

Salade aux fruits de mer, \2200
vinaigrette a I'aneth

v—T7—FEBEOYITX
TANDT AT Ly b

Duo de canard: foie gras \4000

et sa rillette a la pistache
FEDT 1A
W77 77DTY—XEB/ELCRLZFFDY Ty b

Saumon mariné a la menthe frdiche
sur son lit de pomme verte
—U——:E\/ODVUZ\‘ U/:l/d\\z_
7Lyyaiv oY

\2600

Quiche a l'oignon, fromage bleu \1700
et miel d'Acacia
RIRF, TI—F—X,

S TEBEDX Y2

Panna cotta de potiron,
brunoise de légumes a I'orange
NEB D/ Fay &
BXOTIN/T—X

F L v YR

\1800

Nos légumes grillés puis marinés
au fameux yuzu japonais
MFT R LIBTXDT UL

\1700

Terrine de poisson a la noix de Saint Jacques
et son coulis d'épinard \2200
BEKRZTDTY—X

EINAEDT -

Gésiers de poulet confits,
salade de roquette aux fruits
W3y 74, 7A=Y 0RTY Y TX

\2000

Hareng fumé et ses léegumes a I'huile
ZorDBE EBX

N

\2200

\150\
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\é
ATHTHHaninnannininnanininnnininnnninnnnininnnannnnnnnnnaaa oo,

Brochette de gambas, sauce vnerge

Brochette de daurade,
sauce a la figue
BEffo7RA> v b
A1FIDY—2R

Brochette de méroux, sauce au paprika
NZDOT7AYzy b RXTYHDY—2R

Brochette d'espadon aux herbes
N=TEDBZAHYFDOTA Y b

Brochette de merguez, sauce harissa
ANTFr—=XD7AY vy b
NY DYy —X

Brochette de cuisse de poulet,
mayonnaise au curry
EBhiARo7O oy b

—EkD~vIR—X

Brochette de gigot d'agneau,
sauce aux raisins secs
FELLIAROTOS TV b
L—Xvny—2X

Brochette de bavette,

sauce au fromage bleu

ENRy bOT7BEY Ty b
TIL—F—XDY—2R

1 brochette au choix
70Oy vy hlig
¥1300
3 sortes de brochettes au choix
BFzEAa7O0 Ty F3E
¥3600
5 sortes de brochettes au choix

bBiFEH7o0vcy b5 fE /

¥6000
T —

Pavé de cabillaud fagon papilotte,
légumes a la jardiniere
X7 EBEO/EIY A

Noix de Saint Jacques poélées,

daikon au safran et velouté d'edamame
RRTDRT L

Y7 VRAKRORIBRERED T IL—T

Daurade rotie a l'orientale

et sa salade de choux citronné
BEfoOT 4
LEVEBROF ¥ RYYTX

Thon mi-cuit aux sésames,
pannacotta de tomate, gel de citron
JOvxFNLc~wrs7onIxaq

f~ b/ FayrELEVYOY 2L

Blanquette d'agneau a la parisienne
et son riz pilaf

FEDT 7T v b

B2 7RA

Bavette grillée, polenta aux herbes
et échalotes, sauce au poivre
ENRRy bDT YL

RL VYRR

A 37DY—X

Tartare de magret de canard

aux zestes de citron vert et sa frite
BEDZILZIL A LDEY
TLYFT7TA4RA

Foie de veau en persillade

et écrasée de pomme de terre
FEDLNN—DRT L
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\3000

\3500

\3200

\3200

\3000

\4200

\3000

\4500

_g Spécialités é—
Moules marinieres
L—IWBD7A4 3L

\2500

Confit de canard traditionnel \3800
au basilic, carottes caramélisées
LD 7 4
NIIILDFL)
AEDF vy 7 AULYE
Poussin entier roti au four, \3000
pomme de terre a l'ail et thym

Co< Y EBEE EIF-0FE
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Escargots de Bourgogne (6 piéces) \2000
IRALT ZTLT—=a2E (6—X)
Ballotine de poulet a la betterave \1500
FHELEL—YDONAT A —X

Assiette de frites \1200
JLryFT7 oA

Assortiment de fromages \3000

et fruits secs
F—XDBEYEDEERZTAT7IL—Y
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N.B: -Amuse-bouche du moment
; -Pain tradition frangais

-Beurre au sel de Guérande
: et a la gousse de vanille \800 :
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10% de service seront additionnés a la *
facture :
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LE PARISIEN
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